MAISON FONDEE EN 1798

Cette Cuvée identifiée sous le numéro 729
a donné lieu 3 un tirage de 250.545 bouteilles
7.875 magnums et 300 jérol)oams.
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Clest pour tenter de §affranchir des limitations
inhérentes a |"élaboration d’un brut non millésimeé classique que la
Maison a (léci(lé, depuis la récolte 2000, de Privilégier Pexcellence a
la régularité en élaborant un vin appuyé (lavantage sur les qualités de
"année de base que sur la typicité des cuvées qui lont Précédé. Tout
en restant fidele au style Maison, fondé sur des vignol)les d,exce})tion
et des méthodes de vinification favorisant 17élevage en foudres, ce vin

Peut montrer une Personnalité différente selon les années, ren(lant
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essentielle son identification.
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centenaire en 1898, ainsi que atteste le cahier de tirage, la Cuvée
o

n°729 a été élaborée a partir de la récolte 2001 et succede ainsi a la

aintrixBiergos
Welye

o BB 2 Cuvée n°728, élaborée a Partir de la récolte 2000.

E asseml)lage, 1000/0 Premiers Crus et Gran(ls Crus, Provient presque exclusivement (les Viﬂages olt sont situés

Les vignol)les de la Maison : Ay, Cumiéres, Dizy, Hautvillers et Mareuil/ s/ Ay dans la Grande Vallée de la Marne, ainsi
qu’Avize, Chouiﬂy et Oiry dans la Céte des Blancs. Lyassemlnlage est complété 3 hauteur de 40/0 par deux Grands Crus de
la Montagne de R,eims, Verzy et Verzenay. 54’0/0 de Chardonna}l, 340/0 de Pinot Noir et 32% de Pinot Meunier forment

cet assemblage de Pure cuvée.

2 .
Lannée 2001 fut celle de tous les exces météorologlques avec des temPératures moyennes

- élevées, des orages tres violents, notamment en aofit, et une Pluviométrie recorcl, tout
Particuliérement en sePteml)re. Gréce a nos Pratiques Culturales La]:)itueﬂes, teﬂes que le travail (lu sol, renllerl)ement ou 1e
double él)ourgeonnage, les rendements modérés et la bonne aération des raisins ainsi obtenus Permirent de limiter les effets
négatifs de ces conditions climaticlues difficiles. APrés un tri sévere des grappes touchées par le botrytis, la Ven(lange Parfaitement

saine livrée au pressoir Produisit des moiits titrant prés de 905 pour une acidité déPassant Iégérement Sgr/ L.

Aprés les fermentations, effectuées pour 60% d’entre elles en foudres, les lies fines conservées
aprés un soutirage sommaire furent batonnées Clla(lue semaine Penflant trois mois. Les vins furent ensuite
naturellement clarifiés durant les derniers froids de Uhiver. Si les Aégustations révélerent certaines disParités,
d ailleurs attendues des la vendange, les vins issus de nos vignol)les se montrérent sous un jour élégant, floral et
trés équilil)ré. 11 fut cePenc].ant décidé de limiter la part de la récolte 2001 2 58% de lyasseml)lage afin de la
comPléter par 38% de vins de réserve du millésime 2000, pour sa structure et son gras, et 40/0 du millésime
1999, pour sa finesse et son caractere légérement oxytlatif. La mise en bouteille, réalisée sans aucune
filtration Préalal)le, intervint dans le courant du printemps, Procluisant 250.545 bouteilles, 7.875 magnums

et 300 jérol)oams. Dégorgée par lots a intervalles réguliers, la Cuvée n°729 recoit un (losage de Ggr/ 1.
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