Cuvée no 731

MAISON FONDEE EN 1798

Cette Cuvée identifiée sous le numéro 751
a donné lieu 3 un tirage de 150.620 bouteilles

2.004 magnums et 150 jérol)oams.

BRUT
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Maison et dans ]t‘.\'(ll:l:].\' nous ;tlnpliquuns des méthodes culturales traditionalistes, sans aucun herbicide.
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150,b20 Imtllus, 2,004 magnums and 150 jcru]lu:mm.
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