DIZY - Terres Rouges
Rosé -R écolte 2003

MAISON FONDEE EN 1798

BRUT



Sur un rePIat en bas du coteau de Dizy, la Maison exploite au lieu-dit Terres Rouges un vigno[)le de Plus de 6 hectares, Planté pour
moitié en pinot noir et pour moitié en pinot meunier. Le sol brun rouge calcaire reposant sur des limons crayeux a donné naissance a la
dénomination du secteur. Les sols sont Profonds, peu caiﬂouteux, bien drainés et bénéficient d’une bonne réserve hy(lrique.

L enracinement subissant peu de contraintes, la vigne peut descendre puiser [cau et les minéraux en Profondeur.

L année 2003 aura marqué les mémoires par une météorologie catastrophi(lue : des gelées d hiver jusqu’é ~15° C, qui détruisent
certaines souches, des gelées de PrintemPs clui atteignent -8 a-10" C, anéantissant pres de la moitié de la récolte entre le 8 et le 11 avril,
des orages de gréle en juin et bien stir, la canicule de juillet aofit, qui griﬂe de nombreux raisins. La Maison débute la cueillette le 25 aofit,

un record historique, pour la terminer le 4 SePtem]are, malgré une interruption de 36 heures due & un violent orage.

Malgré un déficit de volume tres important, de Uordre de 60% par rapport a une année normale sur le lieu-dit, nous décidons de
Profiter des caractéristiques trés inhabituelles de la récolte pour &laborer un rosé de saignée, qui sera notre seul vin millésimé issu de 2003.
Deux Parceﬂes sont utilisées a 'intérieur du lieu-dit : 'une au su(l-est, Plantée en 1971 en Pinot meunier, [autre au nord-ouest, Plantée
en 1993 en Pinot noir. La cueiﬂette, (lui s effectue le 26 Aoﬁt, nous procure des raisins suPerl)ement miirs, sans aucune trace de l)otrytis.
APrés égrappage, les raisins (850/0 Pinot Meunier et 170/0
Pinot Noir) subissent une courte macération d’a Peine 12
heures avant la saignée. La couleur ol)tenue est trés soutenue

et le modit titre 11°1 pour une acidité de 5,4 gr/l.

Terres Rouges Rosé¢ est vinifié en foudres et mis en

bouteille le 13 Mai 2004. 5.004 bouteilles sont Produites.

Tl’xe lieu-t]it of Ierres Rouges can 1)e foun(l on a shelf located on the Iower slopes
of the Premier Cru vignoLle of Dizy w}lere J acquesson farms more t}lan 6 hectares,

half of them Plante(l to Pinot Noir, half to Pinot Meunier. Terres Rouges, so called
for its reddish-brown calcareous soil lying on cl’xal](y silt deposits, has deeP, liglltly

stony and well drained terrain which benefits from goocl hydrous reserves. Lhe vine

takes root easily, and can find water and minerals cleeP in the sub-soil.

2003 will remain long in the memory because of its catastrol)hic weather pattern: hard winter frosts reaching ~15° C, clestroying some
vines, severe sPring frosts going as low as = 8°C to ~ 100C, annihilating almost half of the Potential crop between 8th and 11th APril,
hailstorms in June ancl, of course, the heat wave of J uly and August, which scorched many grapes. We l)egan Picl(ing on 25th August,
the earliest date on recorcl, and finished on 4’t11 SePteml)er, &esPite a 36 hour break due to a violent storm.

DesPite a large decrease in volume in this Parcel of around 60% comPared to a normal year, we decided to benefit from the very
unusual character of the Vintage to Produce a sl{in contact rosé, our only Vintage wine in 2003. We use(], the grapes from two Parcels of
Terres Rouges: one located at the south east, Planted to Pinot Meunier in 1971, and one located at the north west, Planted in 1993 to
Pinot Noir. P icl{ing took Place on 26th August, and we obtained suPerl)ly riPe fruit, with al)solutely no l)otrytis. After (le-stemming,
the maceration of the fruit (830/0 Pinot Meunier, 170/0 Pinot Noir) lasted for l)arely 12 hours before the saignée. The juice was deeply
coloure(l and the must lla(l 11.1 (leg. of Potential alcohol and an acid content of 5.4’ gr/ l

Terres Rouges Rosé was vinified in oak casks and bottled on 13th May 2004. 5004 bottles were Produced.
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